
INGREDIENTES (Detalle de cantidades, pesos, medidas, etc.)

PREPARACIÓN (Explicacion breve pero completa de todos los pasos a seguir)

TIEMPO TOTAL EMPLEADO

Se deberá asegurar la cadena de frío en los alimentos de riesgo

Horno TIBIO
AL DÍA SIGUIENTE

Parrilla CALIENTE

VARIOS DÍAS DESPUÉS
No necesita fuego DE HELADERA

Hornalla común FRÍO EN EL DÍA

COCINEROS BONAERENSES

CULTURA

RECETARIO

APELLIDO:

NOMBRES:

MUNICIPIO:

REGION: 

NOMBRE DE LA RECETA

(Desde la preparación de los ingredientes hasta la elaboración final del plato)

EL PLATO SE PRUEBANECESIDADES DE FUEGO


